
 

เนื้อสัตวเทียมจากพืชเผชิญจุดเปล่ียนกระทบอนาคตตลาดในสหรัฐฯ 

รายงานของสหกรณโคแบงก (CoBank) ซ่ึงเปนธนาคารสหกรณเพ่ือการเกษตรระดับชาติของสหรัฐฯ เม่ือเดือน
สิงหาคม 2566 เผยถึงสถานการณเนื้อสัตวเทียมจากพืช หรือ Plant-based meat ในตลาดสหรัฐฯ โดยแมวา
ผูบริโภคจะยังคงใหความสนใจเนื้อสัตวทางเลือกท่ีผลิตจากพืชนี้ แตราคาจําหนายท่ีสูงข้ึนอาจสงผลตอการตัดสินใจ
ของลูกคาเดิมไมใหกลับมาซ้ือสินคาซํ้าก็เปนได ท้ังนี้ เม่ือเทียบราคาตอปอนดแลวพบวา เนื้อสัตวเทียมจากพืชจะมี
ราคาจําหนายสูงกวาเนื้อแดงและสัตวปกอยูหลายเหรียญสหรัฐ ยิ่งไปกวานั้น สินคากลุมนี้ยังคงตองเผชิญกับประเด็นท่ี
ผูบริโภคคลางแคลงใจไมวาจะเปนรสชาติ คุณคาทางโภชนาการ และความหลากหลายในการนําไปปรุงอาหารตอ 
อีกดวย 

ประเด็นสําคัญ 
ยอดจําหนายเนื้อสัตวเทียมกําลังเผชิญอุปสรรคท่ีตองฝาฟนเนื่องจากผูบริโภคหันกลับไปหาแหลงโปรตีนท่ีคุนเคย
และมีราคายอมเยากวา 

การแขงขันในตลาดสูงข้ึนท้ังจากกลุมสินคาประเภทเดียวกัน กลุมสินคาเนื้อเพาะเลี้ยงจากเซลล และกลุมโปรตีน
จากสัตวท่ีเลี้ยงตามวิถีดั้งเดิม จึงสงผลใหยอดจําหนายของบริษัทผลิตเนื้อสัตวเทียมชั้นนํา Beypnd Meat ต่ํากวา
เปาหมายท่ีวางไว นอกจากนี้ ยังพบวาบริษัทอ่ืนก็แสดงความสนใจท่ีจะพัฒนาสินคาเนื้อเทียมดวยวิธีอ่ืนอีกดวย 

สารถึงผูบริโภคเปลี่ยนไป โดยท้ังรานคาปลีกและรานคาสงเขาสูธุรกิจบริการอาหารตางก็ตองการสรางความ
เชื่อม่ันวาสินคาของตนเปนมิตรกับสิ่งแวดลอม ซ่ึงปรับจากเดิม “better for you” ท่ีมุงไปท่ีสุขภาพของผูบริโภค
เทานั้น 

ผูบริโภคบางกลุมยังคงมีความคิดเชิงลบตอเนื้อเทียมจากพืช โดยเฉพาะดานราคา รสชาติ/รสสัมผัส รวมถึงการปรุง
อาหารไดหลากหลาย 

วิถีการรับประทานอาหารแบบก่ึงมังสวิรัติท่ีไดรับความสนใจมากข้ึนจะเอ้ือประโยชนใหผูบริโภคหันมามองหา
อาหารจากพืชมากข้ึน 
 

ตลาดเนื้อสัตวเทียมจากพืชซ่ึงเปนทางเลือกทดแทนโปรตีนเนื้อแดง เนื้อสัตวปก และอาหารทะเล กําลังเผชิญกับจุด
เปลี่ยนเนื่องจากยอดจําหนายรวงลงอยางตอเนื่องหลังจากท่ีพุงทะยานข้ึนสูจุดสูงสุดในป 2563 ท้ังนี้ เม่ือเปรียบเทียบ
ระหวางป 2565 - 2566 ปริมาณการจําหนายลดลงถึงรอยละ 20.9 ซ่ึงสอดคลองกับรายงานของบริษัทวิจัย 
Circana ท่ีระบุวามูลคาการจําหนายเนื้อสัตวเทียมจากพืชลดลงรอยละ 20 (แผนภูมิ 1 และ 2) และแมแตในผลการ
สํารวจของชํากลุมสินคาธรรมชาติและอินทรียซ่ึงครอบคลุมเนื้อสัตวเทียมดวยนั้น ก็พบวามียอดจําหนายลดลงเชนกัน 
โดยรายงานของบริษัทเทคโนโลยีขอมูลดานความงามและการดูแลสุขภาพ SPINS ท่ีไดจัดทําใหกับสมาคมอาหารจาก
พืช (Plant-Based Foods Associationซ: PBFA) ของสหรัฐฯ เผยวายอดจําหนายกลุมสินคาเนื้อสัตวเทียมจากพืชใน
รานซูเปอรมารเก็ตคาปลีกท่ีมีหลายสาขาและรานคาปลีกสินคาธรรมชาติอยูในภาวะทรงตัว (แผนภูมิ 3) นอกจากนี้ 
ยังระบุดวยวาเนื้อสัตวเทียมจากพืชท่ีวางจําหนายในรานคาสินคาธรรมชาติมีมูลคายอดจําหนายคิดเปนสัดสวนถึงรอย
ละ 15 ซ่ึงสูงกวาในตลาดสินคาท่ัวไปท่ีครองสัดสวนมูลคาเพียง รอยละ 2.5 



 
แมวาผูบริโภคยังคงใหความสนใจในแนวคิดของเนื้อสัตว
เทียมจากพืช หากแตความกังวลในการบริโภคผลิตภัณฑ
ท่ีผานการแปรรูปข้ันสูงและการท่ีราคาเนื้อสัตวเทียมจาก
พืชมีราคาสูงกวาเนื้อแดงและเนื้อสัตวปกอยูหลายเหรียญ
สหรัฐเม่ือเทียบราคาตอปอนดไดสงผลใหผูบริโภคจํานวน
มากชะลอการตัดสินใจท่ีจะเปนลูกคาประจําในสินคา
กลุมนี้  โดยเ ม่ือเปรียบเทียบในชวงครึ่ งแรกของป  
2565/66 พบวาเนื้อสัตวเทียมจากพืชแชเย็นมีราคา
จําหนายตอปอนดท่ี 8.40 เหรียญสหรัฐ หรือเพ่ิมข้ึน
รอยละ 2.7  ในขณะท่ี กระทรวงเกษตรแหงสหรัฐได
คาดการณราคาจําหนายในป 2566 สําหรับโปรตีนจาก
เนื้อโคและลูกวัวเพ่ิมข้ึนรอยละ 0.7  เนื้อสัตวปกเพ่ิมข้ึน
รอยละ 3.1 และเนื้อสุกรลดลงรอยละ 2.5 

ภาวะเงินเฟอเปนอีกสาเหตุหนึ่งท่ีมีบทบาทสําคัญทําให
ยอดจําหนายเนื้อสัตวเทียมจากพืชลดลง เนื่องจากใน
สถานการณเชนนี้ ผูบริโภคมีแนวโนมท่ีจะเอนเอียงกลับไป
จับจายสินคาอาหารท่ีตนมีความคุนเคยมากข้ึนและยากท่ี
จะเริ่มลองอาหารชนิดใหม ยิ่งไปกวานั้น การท่ีผูบริโภค
ยังคงมีมุมมองวาเนื้อสัตวเทียมจากพืชอาจไมคุมคาเทากับ
เนื้อสัตวอ่ืนๆ ก็สงผลใหการจําหนายสินคากลุมนี้เปนไปได
ยากเชนกัน แมในกลุมผูบริโภคท่ีมีฐานะทางเศรษฐกิจดีซ่ึง
เปนกลุมลูกคาหลักก็ไมสามารถรักษายอดจําหนาย
เนื้อสัตวเทียมจากพืชเติบโตใหอยางตอเนื่องได ดังนั้น จึงมี
ความจําเปนท่ีแบรนดอาหารจากพืชตางๆ จะตองขยาย
และปรับใหสินคามีความหลากหลายเพ่ือสรางฐานลูกคาท่ี
ม่ันคง 

โดยเฉพาะอยางยิ่ง ในขณะนี้ท่ีตลาดเนื้อสัตวในสหรัฐฯ มี
การแขงขันสูงท้ังจากเนื้อสัตวท่ีเลี้ยงตามวิถีเกษตรดั้งเดิม 
เนื้อสัตวจากพืช และเนื้อสัตวท่ีเพาะเลี้ยงจากเซลลซ่ึง
กระทรวงเกษตรแหงสหรัฐอเมริกาไดอนุมัติใหสามารถ
ผลิตและวางจําหนายในเชิงพาณิชยไดแลว ดังนั้น จึงดู
เหมือนวายุคแหงการเปดตัวแนวคิดอาหารใหมสําหรับกลุม
ผูบริโภครุนแรกไดผานไปแลว และมาถึงจุดท่ียอดจําหนาย 

แผนภูมิ 1 การเปล่ียนแปลงปริมาณจําหนาย 
ของเนื้อสัตวทางเลือกแชเย็น 

 
 

แผนภูมิ 2 ดชันีแสดงการใชจายของผูบริโภคใน 
สินคาบรรจุภัณฑหมวดเนื้อสัตวและเนื้อสัตวทางเลือก 

 
 

เนื้อสัตวเทียมจากพืชไดขยายตัวเต็มท่ีแลว ท้ังนี้  กลุม
ผูบริโภคท่ีมีวิถีการรับประทานอาหารแบบก่ึงมังสวิรัติจะ
เขามามีบทบาทมากข้ึนในการซ้ือสินคาอาหารจากพืชใน
ภาพรวม อยางไรก็ตาม หากไมมีนวัตกรรมท่ีจะทําให
สินคาดึงดูดผูบริโภคกลุมนี้ได ก็คาดวาเนื้อสัตวเทียมจาก
พืชจะเปนเพียงสวนนอยท่ีจะไดประโยชนนั้น 



 
โอกาสจากวิถีการรับประทานอาหารแบบกึ่งมังสวิรัติ 

ผลการศึกษาลาสุดของบริษัทวิจัยการตลาด Numerator 
ระบุวา นอกจากกลุมลูกคาประจําท่ีนิยมเนื้อสัตวเทียม
จากพืชแลว ผูบริโภคท่ัวไปจะเลือกซ้ือสินคาดังกลาวบาง
ในบางโอกาสมากกวาจะซ้ือเปนอาหารหลักในครัวเรือน 
ท้ังนี้ ยังพบวาหนึ่งในสองครัวเรือนสหรัฐฯ จะซ้ืออาหาร
จากพืชอยางใดอยางหนึ่ง และรอยละ 98 ของกลุมท่ีซ้ือ
โปรตีนทางเลือกจากพืชก็จะซ้ือเนื้อสัตวตางๆ เชนกัน 
และท่ีนาสนใจไปกวานั้น งานวิจัยของสถาบันอาหาร 
Food Institute ชี้ใหเห็นวา ผูบริโภคจํานวนมากมิไดยึด
ติดกับการบริโภคอาหารรูปแบบใดรูปแบบหนึ่งอีกตอไป
แลว เชน การบริโภคแบบ paleo ท่ีเปนอาหารไรการปรุง
แตงหรือแปรรูป และมังสวิรัติ ท้ังนี้ ผูบริโภคเหลานี้หันไป
เลือกซ้ืออาหารท่ีเหมาะสมกับแนวทางการรับประทาน
อาหารก่ึงมังสวิรัติ จึงนับเปนโอกาสสําหรับแบรนดตางๆ ท่ี
จะกําหนดกลยุทธผลิตภัณฑจากพืชใหเจาะตลาดกลุม
ผูบริโภคดังกลาวซ่ึงชวยใหขยายฐานลูกคาไดอยางมาก 
 

รองรอยความคิดเชิงลบท่ีหลงเหลือ 

การท่ีจะทําใหอาหารจากพืชในรูปแบบตางๆ นารับประทาน
ยิ่งข้ึนและไดรับความนิยม แบรนดจะตองกาวขามความคิด
เชิงลบท่ีตกคางในใจผูบริโภค โดยเฉพาะอยางยิ่ง รสชาติ
ความคุมคา และการนําไปปรุงอาหารไดแบบเอนกประสงค 
ขอมูลจากบริษัท SPINS ระบุวายอดจําหนายเนื้อสัตว
เทียมจากพืชท่ีทะยานสูงสุดเม่ือป 2563 เปนผลมาจาก
หลายปจจัยผนวกกัน ท้ังการท่ีผูบริโภคสนใจลองอาหาร
ใหมๆ รายไดเพ่ิมข้ึนเพียงพอใหจับจายในลักษณะพิเศษ 
รวมถึงความอยากรูอยากลองท่ีจะมองหาอาหารใหมๆ จาก
ความตื่นตัวในเรื่องอาหารขาดแคลน อยางไรก็ดี เม่ือ
อางอิงจากบริษัทวิจัยตลาดระดับโลก Mintel พบวา 
ผูบริโภคสหรัฐฯ ท่ีตัดสินใจซ้ือผลิตภัณฑเนื้อสัตวเทียมจาก
พืชซํ้าภายหลังชวงดังกลาวมีจํานวนไมถึงครึ่งของผู ซ้ือ
ท้ังหมดในขณะนั้น ท้ังนี้ บริษัทผลิตเนื้อสัตวเทียมจากพืช
สามารถลดตนทุนไดโดยใชหลักการประหยัดตอขนาด หรือ 

แผนภูมิ 3  
ยอดจําหนายเนื้อสัตวเทียมจากพืช (2562 - 2565) 

 
 

Economies of scale และลดคาใชจายในหวงโซอุปทาน
รวมถึงการขนสง ในขณะเดียวกัน จะตองคิดคนปรับปรุง
ดานรสชาติและรสสัมผัสเพ่ือใหจับตลาดลูกคาท่ีกวางข้ึน 
ท้ังนี้ ขอมูลจากผลการศึกษาท่ีตีพิมพลาสุfในวารสาร Food 
Quality and Preference ยังระบุวาแมแตลูกคาประจําก็
ยังคงไมพึงพอใจมากนักกับรสชาติและรสสัมผัสของเนื้อโค
และเนื้อไกเทียมจากพืช 
 

Economies of scale และลดคาใชจายในหวงโซอุปทาน
รวมถึงการขนสง ในขณะเดียวกัน จะตองคิดคนปรับปรุง
ดานรสชาติและรสสัมผัสเพ่ือใหจับตลาดลูกคาท่ีกวางข้ึน 
ท้ังนี้  ขอมูลจากผลการศึกษาท่ีตีพิมพลาสุดในวารสาร 
Food Quality and Preference ยังระบุวาแมแตลูกคา
ประจําก็ยังคงไมพึงพอใจมากนักกับรสชาติและรสสัมผัส
ของเนื้อโคและเนื้อไกเทียมจากพืช 
 

แรงขับเคล่ือนใหซ้ือเนื้อสัตวเทียมจากพืช 
ผูบริโภคมักจะระบุใหประเด็นดานสุขภาพเปนสาเหตุตนๆ 
ท่ีทําใหตัดสินใจเลือกซ้ือผลิตภัณฑอาหารจากพืช อยางไร
ก็ตาม พบวากลุมผูซ้ือท่ีเลือกเนื้อสัตวเทียมจากพืชเม่ือ
แรกเริ่มดวยเชื่อวามีประโยชนกวานั้น ในภายหลังจะมีความ
คลางแคลงใจในคุณประโยชนท่ีไดรับ เนื่องจากเนื้อสัตว
เทียมจากพืชใชสวนผสมจํานวนมากกวาเนื้อสัตว ใน
ธรรมชาติ และผูบริโภคมีแนวโนมในการเชื่อมโยงวาความ
เปนธรรมชาตินี้เทากับการดีตอสุขภาพ  นอกจากนี้ แมวา
เนื้อสัตวเทียมจากพืชจะยังไมเทียบเทาเนื้อสัตวธรรมชาติ 
แตเนื่องจากการเติบโตอยางกาวกระโดดจึงสงผลใหตลาดมี
ผูแขงขันหนาแนน โดยจะเห็นไดจากตัวเลขการเติบโตของ
เนื้อสัตวเทียมจากพืชรอยละ 5.1 ในป 2565 ในขณะท่ี 
ภาพรวมสินคาหมวดอาหารจากพืชมีอัตราขยายตัวลดลง 



 
ท้ังนี้ อาจเปนไดวาตลาดเนื้อสัตวจากพืชอาจอยูในชวง
ปรับตัวใหเสถียรและเปนแนวโนมท่ีแทจริง เนื่องจาก
ผูบริโภคไดทดลองผลิตภัณฑอาหารจากพืชและไดผาน
ชวงเวลาท่ีจะตื่นตัวกับอาหารใหมแลว ดังนั้น ตัวเลขการ
เติบโตในชวง 2 - 3 ปแรก นี้อาจไมสะทอนความตองการ
ท่ีเปนจริงของสินคาในตลาด และอาจนําไปสูการคาดการณ
และความคาดหวังท่ีคลาดเคลื่อนสําหรับแบรนดใหมท่ี
ตองการเขาสูตลาดได 
 

กุญแจสําคัญท่ีจะทําใหจํานวนผูบริโภคเนื้อสัตวจากพืช
เพ่ิมข้ึน คือ ผลิตภัณฑจะตองมีรูปแบบท่ีหลากหลายซ่ึง
กลุมผูผลิตก็ทําไดดีมาโดยตลอด แมวารอยละ 97 ของ
ผลิตภัณฑท่ีวางจําหนายในตลาดจะเปนประเภทแชเย็น
แชแข็ง แตก็มีการลงทุนวิจัยอยางจริงจังสําหรับอาหาร
ประเภทท่ีเก็บรักษาไดนานในอุณหภูมิหอง (Shelf stable) 
เชน ปลาทูนาเทียม เนื้อไกเทียม และแฮมเทียมจากพืช 
ซ่ึงพบวามีอัตราการเติบโตในป 2565 สูงข้ึนสองเทาจาก
ปกอนหนาคิดเปนขยายตัวรอยละ 82.6 หรือมีมูลคา
ตลาดถึง 40 ลานเหรียญสหรัฐ จึงชดเชยยอดจําหนาย
ประเภทแชเย็นแชแข็งท่ีลดลงไดบางสวน  ท้ังนี้ ผลิตภัณฑ
ประเภทท่ีมีอายุการเก็บรักษานานนี้ยังคงมีสัดสวนไมมาก
นักในตลาดเนื้อสัตวเทียมจากพืช และสามารถพัฒนาตอ
ยอดไปสูอาหารจานดวนและของวางท่ีบริโภคและกําจัด
ขยะไดอยางสะดวกรวดเร็ว ในขณะท่ีเก็บรักษาไดนาน
ดวย 
 

หัวใจสําคัญของการส่ือสารแนวคิดความย่ังยืน 
หลายบริษัทไดวางกลยุทธใหผลิตภัณฑอาหารจากพืช
กลายเปนสินคา ท่ีตอบโจทยลดคารบอนฟุตพริ้นท
นอกจากจะเปนสินคาท่ีผูบริโภคเลือกซ้ือเพ่ือลดปริมาณ
การบริโภคเนื้อสัตวในบางโอกาส ซ่ึงจะเห็นไดจากการจัด
แสดงและการสื่อสารภาพลักษณของผลิตภัณฑในกิจกรรม
งานแสดงสินคาของภาคอุตสาหกรรมในระยะหลังมานี้ท่ี
มุงเนนไปท่ีคําม่ันวาเนื้อสัตวจากพืชสนับสนุนความยั่งยืน
และการเปนมิตรกับสิ่งแวดลอมมากกวาการเนนท่ีประโยชน  

ของผูบริโภค ดังเชนในงาน National Restaurant Association 
2023 ท่ี มี  12 แบรนด เนื้อสัตวจากพืชเขารวมแสดง
ผลิตภัณฑและลวนเชื่อมโยงผลิตภัณฑเหลานั้นกับประเด็น
การเปนมิตรกับสภาพอากาศอยางยั่งยืน 
 
ท้ังนี้ รายงานของโครงการสิ่งแวดลอมแหงสหประชาชาติ
ระบุวา ผลิตภัณฑเนื้อสัตวธรรมชาติตองใชทรัพยากรและ
กอใหเกิดการปลดปลอยกาซเรือนกระจกมากกวาผลิตภัณฑ
ทางเลือกจากพืช ซ่ึงสอดคลองกับผลการศึกษาลาสุดของ
มหาวิทยาลยัอิลลินอยสท่ีประเมินพ้ืนท่ีใชทางการเกษตรเพ่ือ
ผลิตเนื้อโคเนื้อสุกร เนื้อไก และอาหารจากถ่ัวเหลือง โดยผล
การศึกษาชี้วาเนื้อโคใชพ้ืนท่ีในการผลิต 14.2 เทาของ
เนื้อสัตวเทียมจากพืชเม่ือเปรียบเทียบท่ีน้ําหนักตอปอนด 
ในขณะท่ี เนื้อสุกรใชพ้ืนท่ีผลิตมากกวา 1.7 เทา และเนื้อ
ไกใชพ้ืนท่ีผลิตนอยกวาเล็กนอย (ใชพ้ืนท่ีรอยละ 96 ของ
เนื้อสัตวเทียมจากพืชเพ่ือไดเนื้อน้ําหนัก 1 ปอนด) 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

กลุมผูบริโภคอาหารจากพืช 

เนื่องจากราคาเปนประเด็นสําคัญท่ีทําใหการเจาะตลาด
ขยายตัวเพียงรอยละ 10 อีกท้ังยังทําใหกลุมลูกคาเนื้อสัตว
เทียมจากพืชมาจากครัวเรือนท่ีมีรายไดคอนขางสูง ดังนั้น 
หากตองการเพ่ิมยอดจําหนาย กลุมสินคาอาหารจากพืช
จะตองออกผลิตภัณฑใหมและตองใชเทคโนโลนีการผลิตท่ี
สามารถยกระดับผลิตภัณฑท่ีวางจําหนายแลวและสราง
ผลิตภัณฑท่ีครอบคลุมและตอบโจทยทุกกลุมรายได 



 
ท้ังนี้ กลุมลูกคาอาหารจากพืชสวนใหญจะอยูในชวงหนุม
สาว (Millenials) โดยขอมูลจากบริษัทธุรกิจอาหารราย
ใหญ Sodexo ระบุวารอยละ 81 ของนักศึกษาระดับ
มหาวิทยาลัยมักจะเลือกซ้ืออาหารจากพืชเปนปกติ ซ่ึง
บริษัทมองวาพฤติกรรมการบริโภคเชนนี้จะเอ้ือใหเกิด
ความคิดเชิงบวกตอชุดอาหารมังสวิรัติพรอมปรงุ อีกท้ังยัง
ทําใหอาหารจากพืชแปลี่ยนเปนอาหารปกติท่ีรับประทาน
ท่ัวไปซ่ึงจะทําใหไดรับความนิยมในกลุมผูบริโภค Gen Z 
อีกดวย (แผนภูมิ 4) 

แมวาผลิตภัณฑอาหารจากพืชจะชูภาพลักษณ ท่ีดีตอ
สิ่งแวดลอมและประโยชนตอสุขภาพผูบริโภคเปนประเด็น
สําคัญในการทําตลาด แตกุญแจสําคัญสูความสําเร็จนั้น
ตองประกอบดวย ความสะดวกรวดเร็ว ราคา และสราง
ความคุนเคยใหผูบริโภค ท้ังนี้  จากผลการวิจัยพบวา
เนื้อสัตวเทียมจากพืชใชเวลามากกวาในการสั่งซ้ือและ
เตรียมอาหาร 
 

ผลการศึกษาของวารสาร Food Quality and Preference 
เผยวากลุมผูบริโภคอาหารจากพืชจํานวนมากมีความพึง
พอใจในผลิตภัณฑอาหารจากพืชสวนใหญ อยางไรก็ดี 
อาหารจากสัตวและอาหารจากพืชยังคงมีความแตกตางใน
เรื่องรสสัมผัส เชน ผูบริโภคเนื้อโคและเนื้อไกเทียมจากพืช
ตองการใหมีรสชาติของเนื้อและมีความอูมามิท่ีกลมกลอม
มากข้ึน ซ่ึงผูผลิตอาจใชการปรุงแตงจากยีสตเพ่ือตอบ
โจทยความพึงพอใจของลูกคา นอกจากนี้ การเลือกใช
โปรตีนจากพืชหลากหลายชนิดและไขมันผสมกันใน
ผลิตภัณฑก็เปนแนวทางหนึ่งเพ่ือตอบโจทยดานรสสัมผัส
และความนุมของเนื้อสัตวเทียมจากพืชดวย 
 
ตลาดอาหารจากพืชคับคั่งไปดวยผูผลิต 
แบรนดท่ีมีผลิตภัณฑอาหารจากพืชเปนหลักและมีอัตรา
การเติบโตแบบกาวกระโดดในชวงท่ีผานมากําลังเผชิญกับ
ความทาทายเม่ืออัตราการเติบโตในปจจุบันลดลงอยาง
ตอเนื่อง โดยเฉพาะในหมวดสินคาเนื้อสัตวเทียมจากพืชท่ี 

แผนภูมิ 4 กลุมท่ีเคยบริโภคอาหารจากพืช 

 
 

อาจกลาวไดว าหลายบริ ษัทไมสามารถทํากําไรตาม
เปาหมายท่ีวางไวไดเลย เชน บริษัท Beyond Meat ท่ีผลิต
และวางตลาดผลิตภัณฑเนื้อสัตวเทียมจากพืชในสหรัฐฯ 
และมีปริมาณการจําหนายลดลงอยางมากในชวงท่ีผานมา 
และแมวาจะมีกําไรกระเตื้องข้ึนในไตรมาสแรกของป 
2566 แตยังคงประสบความทาทายสําคัญ คือ อุปสงคการ
บริโภคท่ีต่ํา และอํานาจในการแขงขันดานราคาในตลาด 
 

อยางไรก็ดี ตลาดเนื้อสัตวเทียมจากพืชยงัคงไดรับความสนใจ
จากหลายบริษัท อาทิ บริษัท JBS ท่ีเริ่มเปดตัวผลิตภัณฑ
เบอรเกอร จากพืชเม่ือป 2562 และเปดตัวแบรนดโปรตีน
จากพืช Ozo อยางเปนทางการในปตอมาภายใตบริษัทลูก 
Planterra Foods ซ่ึงดําเนินธุรกิจการผลิตอาหารจากพืชใน
ตลาดบราซิลและยุโรปเปนหลัก บริษัท Tyson Foods ก็มี
อาหารเชาเบอรเกอรเนื้อเทียมจากพืชภายใตแบรนด Jimmy 
Dean ซ่ึงเปดตัวในป 2564 ในขณะเดียวกัน บริษัท Kraft 
Heinz, ConAgra และ Kellogg ลวนมีผลิตภัณฑอาหารจาก
พืชในสายการผลิตอยูดวย รวมถึง เนื้อสัตวท่ีเพาะเลี้ยงจาก
เซลลท่ีกําลังอยูในกระแสควาสนใจ กระท่ังบริษัท Tyson 
Foods ก็หันไปลงทุนเพ่ิมในหมวดนี้เชนกัน  ดังนั้น จึงทําให
ผูผลิตรายใหม ท่ีตองการเขาสูตลาดพบกับการแขงขัน
คอนขางสูง นอกเหนือจากแนวโนมการเติบโตท่ีลดลงดวย 



 
และจําเปนอยางยิ่งท่ีจะตองอาศัยเทคโนโลยีเพ่ือสราง
ความแตกตางใหกับผลิตภัณฑของตนเอง 
 

บทสรุปและแนวโนม 
จากขอมูลขางตนท่ีไดกลาวไวจึงทําใหคาดการณแนวโนม
สําหรับตลาดอาหารสัตวเทียมจากพืช ไดแก (1) นวัตกรรม
สําหรับเนื้อสัตวเทียมจากพืชคาดวาจะมุงเนนท่ีการผลิต
ผลิตภัณฑทางเลือกท่ีดีตอสุขภาพทดแทนอาหารท่ีผาน
การแปรรูปข้ันสูง  (2) ซูเปอรมารเก็ตจะวางจําหนาย
เนื้อสัตวเทียมจากพืชท่ีหลากหลายมากข้ึนและเจาะพ้ืนท่ี
ของกลุมเปาหมายท่ีใหความสนใจในผลิตภัณฑกลุมนี้ เชน 
เพ่ิมการวางจําหนายในรานคาเขตชุมชนเมืองท่ีมีประชากร
หนุมสาว และลดการวางจําหนายในพ้ืนท่ีท่ีมีอุปสงคต่ํา  
(3) ราคาอาหารจากพืชจะลดลงเนื่องจากการแขงขันใน
ตลาดและกลยุทธการผลิตแบบ economy of scale จะ
ทําใหเนื้อสัตวเทียมจากพืชถูกลง แตก็ยังไมเทากับราคา
เนื้อสัตวจากธรรมชาติ อยางไรก็ดี คาดวาดวยราคาท่ีถูกลง
และคุณภาพท่ีดีข้ึนของเนื้อเทียมจากพืช จะสามารถดึงดูด
ผูท่ีมีวิถีการรับประทานอาหารแบบก่ึงมังสวิรัติใหหันมา
เปนลูกคาประจํามากข้ึน ท้ังนี้ไมวาจะเปนดวยเหตุผลท่ี
เลือกซ้ือเพราะหวงใยในสภาพอากาศโลกหรือเพ่ือสุขภาพ
ท่ีดีข้ึนของตนก็ตาม 
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